21 septembre 2012

ANNEXE 1

BULLETIN D'ANALYSES DES VINS

Les échantillons doivent étre accompagnés d'un bulletin d'analyses effectuées par un laboratoire
agréé ou par un laboratoire compétent conformément au droit du pays ou certifiées par l’cenologue
responsable de la cave et comportant au minimum les déterminations ci-dessous :

1. Titre alcoométrique volumique a 20 degrés C. .................. % vol.

2. Sucres (glucose + fructose) ..ovuveiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieenneens g/L

KT Yo [ |1 IR Vo] - [T méq./L
4, ACidité VOLALIle ..evveiriitiit i e méq./L
5. Dioxyde de soufre (SOz2) total ..vvvvvvvinriiriiiiieeinieiinnneennnns mg/L

6. Dioxyde de soufre (SO2) libre ....ccoveiiviiiiiiiiiiiiiiiinnnnen. mg/L

7. en ce qui concerne les vins mousseux et pétillants :

Surpression dans la bouteille........ccoviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieee, (bars)
............................................................................... hPa

Les méthodes danalyse employées sont celles qui figurent dans le Recueil des méthodes
internationales d'Analyse des Vins et des Molits.

BULLETIN D’ANALYSES DES BOISSONS SPIRITUEUSES D’ORIGINE VITIVINICOLE

Les échantillons doivent étre accompagnés d'un bulletin d'analyses effectuées par un laboratoire
agréé ou par un laboratoire compétent conformément au droit du pays ou certifiées par |’cenologue
responsable de la cave et comportant au minimum les déterminations ci-dessous :

1. Titre alcoométrique volumique a 20 degrés C. .................. % vol.

2. SUCTES ettt ettt ettt ettt et e et e e e eaaaneas g/L

3. Teneur en substances volatiles .......cceeveeiiiiiiiiiiniinnnnenn. g/HL d’alcool a 100% vol.
4, Teneur en MEthanol.......vveviiiieiiiiiiiiiiiiiiiiiie e eneneenans g/HL d’alcool a 100% vol.

Les méthodes danalyse employées sont celles qui figurent dans le Recueil des méthodes
internationales d'Analyse des boissons spiritueuses d’origine vitivinicole.
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Annexe 3.2
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FORMULAIRE OFFICIEL

DEMANDE DE PATRONAGE

Bl Nom de "organisateur :

Demande le patronage de I'UIOE. pour le Concours international de vins et/ou de boissons
spiritueuses d’origine vitivinicole intitulé :

Qui se déroulera conformément au formulaire joint.

Je m’engage a respecter la Norme UIOE. des concours internationaux des vins

et des boissons spiritueuses d’origine vitivinicole et les lignes directrices pour
I’octroi du patronage

Fait a

Signature et tampon
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FORMULAIRE DEDEMANDE DE PATRONAGE CONCOURS INTERNATIONAUX DE VINS ET DE
BOISSONS SPIRITUEUSES D’ORIGINE VITIVINICOLE

Titre du concours :

Dates : Lieu : Pays:

Organisateur responsable :(coordonnées complétes)

Téléphone Télécopie E-mail

Réglement du Concours : (a joindre obligatoirement)
Liste des dégustateurs confirmés ou pressentis :
Plutres patronages demandés :

Support et modalités de diffusion du Palmares et/ou des actes envisagés:



